
 

Hinweis: Kennzeichnungen der Speisen bei Unverträglichkeiten von Zusatzstoffen und Allergenen 
finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Diese liegen zusätzlich zur Einsicht an der Theke aus. 
Bitte fragen Sie uns gerne dazu! Gäste, bei denen lebensgefährliche Unverträglichkeiten vorliegen, 

haben uns vor der Bestellung darüber zu Informieren. Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. 

Wochenkarte KW49  01.12. – 07.12.2025 
Donnerstag Flammkuchen & Freitag Taps ab 18h 

Samstag & Sonntag Langschläfer Frühstück bis 14h 
Samstagabend – Feuerzangenbowle auf dem Marktplatz 

                       

Frisch belegte Brötchen & Wraps ..................................  ab 3,90/6,50 € 
Putenbrust, Caesar, To-Mo, Brie mit Feigensenf, Avocado, Asia Style (a, a1, +nach Belag)  
Saisonale Kuchen alle mit reinem Dinkelmehl!  ................  ab 3,90 €     
Birnen – Mandel, Rotwein Kuchen, Käsekuchen, Cranberry Schnitte 
 

Angebote der Woche: Werktag von 11.30 - 13:30h Mittagstisch 
 

Überbackene Rösti & Feldsalat .......................................................  9,90 € 
herrlich saftig und knusprig mit Gemüse Ragout (g, i) 
 

Bao Buns – Bowl (a, a3, g, f, i) (Vegan ohne Ei) ...................................................  10,90 € 
Gebratener Eier – Reis mit Gemüse, Prinzessinnen-Salat, gefüllte Bao Buns aus 
Dinkel Mehl, Dip, Blatt-Salat, Pflaumen, gerösteter Sesam 
(Avocado/Putenstreifen+2,9 €)  
 

Hähnchen - Cordon Bleu, Oma Lilos Kartoffelsalat ..............  11,90 € 
Natürlich mit Putenschinken und cremigem Käse, knusprig paniert (g) 
 

Pasta mit Thunfisch  ............................................................................  9,90 € 
Lecker Pasta mit Tomaten – Sahne – Thunfischsoße (a, a1, d, g, i)  
 

Gaisburger Marsch ...................................................................  5,50 / 8,30 € 
Doppelte Rinderkraftbrühe mit Kartoffelschnitz, Spätzle, Tafelspitz-Fleisch (a, a1, c, i, j)  
 

Schüler: Bao Buns, Durstlöscher & Nachtisch (i) ......................  5,00 € 
 

Dessert: Fruchtiges Vanille Kipfer Dessert (a, a1, g, h1, 14) ...............  4,50 € 
 

Salat "Frühlingsgefühle" & Joghurtdip (g, i, j) ......................................  9,50 € 
Blattsalat, Tomate, Gurke, Paprika, Champignons, Fruchtspieß, geriebener Käse 
 

Salate wie immer lecker, frisch vom Großmarkt!  ...........  ab 9,50 € 
Verschiedene Salat in Varianten oder „Caesar" Romana-Salat mit Putenbrust und 
Parmesan, "Griechische Art" Schafskäse & Oliven, Tomate, Gurke, Tomate, Paprika 
„Italia Style" Schinken, Oliven, Mozzarella, getr. Tomaten & immer mit Brötchen 
 



 

Hinweis: Kennzeichnungen der Speisen bei Unverträglichkeiten von Zusatzstoffen und Allergenen 
finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Diese liegen zusätzlich zur Einsicht an der Theke aus. 
Bitte fragen Sie uns gerne dazu! Gäste, bei denen lebensgefährliche Unverträglichkeiten vorliegen, 

haben uns vor der Bestellung darüber zu Informieren. Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TURMFÜHRUNG 
mit kulinarischer Begleitung 

 

20.11 & 12.12 | 19 Uhr 
Hoch oben im Turm der Bartholomäuskirche 
erhältst Du einen ganz besonderen Blick auf 

Markgröningen! 

Im Gärtchen der Kaffeebar wird für Stärkung gesorgt: 

HAUSGEMACHTER GLÜHWEIN 
PUNSCH | SÜPPCHEN / FRISCHE 

WAFFELN | HOT LILLET 

42€ p. P. | Eine Führung mit Ariane Schröfel 

JETZT BUCHEN! – www.dieandere.eu 



 

Hinweis: Kennzeichnungen der Speisen bei Unverträglichkeiten von Zusatzstoffen und Allergenen 
finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Diese liegen zusätzlich zur Einsicht an der Theke aus. 
Bitte fragen Sie uns gerne dazu! Gäste, bei denen lebensgefährliche Unverträglichkeiten vorliegen, 

haben uns vor der Bestellung darüber zu Informieren. Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. 

Veranstaltung Kalender! 
-um Anmeldung wird gebeten- DANKESCHÖN -                         

reserviere dir ein Plätzchen! 
 
 
 

04.12 Britisch Afternoon Tea Time 14 - 18h ..........................................  € 
Highlight für die Kunst des geniesens & sich Zeit nehmen! Es geht um 
Geschmack, Ambiente & Gesellschaft mit dem man diesen Moment teilt, den 
Alltag hinter sich lassen – Probiere es aus!  
 

05.12.  Konzertchen mit Westside  .......................................... Spende € 
Westside Jazz-Quartett mit Cool-Jazz, Swing & Bossa Nova, Live-Musik, coole 
Drinks, delicious food :-)   
 

06.12. Feuerzangen Bowle auf dem Marktplatz  ........................... 18h 
Feuerzangenbowle auf dem Marktplatz! YEAHHHH   
 

10.12 Pralinen selbst gemacht  .............................. Kursgebühren 42 € 
Selbstgemachte Pralinen. Wir füllen zweierlei Füllungen (Frucht und Schoko), füllen, 
verzieren, trüffeln, probieren, verschließen. Zusätzlich gibt’s Mozartkugeln 
(Material nach Verbrauch) 3 Stunden / ab ca. 12 Jahre mit Sektchen & Knabberei  
 

12.12 Turmbesichtigung & Glühwein und viel mehr  19h ......  42 € 
Stufe um Stufe schlängeln wir uns dem Stadtturm der Bartholomäuskirche nach 
oben, tauchen ein in die Welt des Türmers. Entdecke verborgene Welt und schau mal 
von oben auf unsere schöne Stadt! Wir starten im Gärtchen mit Glühwein oder 
Punsch, im Anschluss gibt es dort ein schmackhaftes Essen, leckere Snacks & Waffel 
zum Dessert & HOT Lillet. Teilnehmer Zahl ist begrenzt! festes Schuhwerk! 
 

12.12 Konzertchen mit PariCiel ab 19h                                   Spende € 
PariCiel mit Pop & Swing á la francaise Live-Musik, coole Drinks, delicious food :-)   
 

13.12. Lesung „von Ben Rakidžija“ ......................................  Spende 19h 
Die Verteidigung des Mittagsschlafs, von Ben Rakidžija, ist eine philosophische 
und poetische Hommage der Siesta. Ist es nicht wichtig, mittags zu träumen!  
 

19.12. Tapas Abend (jeden Freitag ist Tapas Abend) .................... 18 h 
Lecker Tapas mit Wein, Bier und Sektchen und Klavier Musik  

 

06.02. SAFE THE DATE “Bier Verkostung!“ .................................   19h 



 

Hinweis: Kennzeichnungen der Speisen bei Unverträglichkeiten von Zusatzstoffen und Allergenen 
finden Sie auf der letzten Seite der Speisekarte. Diese liegen zusätzlich zur Einsicht an der Theke aus. 
Bitte fragen Sie uns gerne dazu! Gäste, bei denen lebensgefährliche Unverträglichkeiten vorliegen, 

haben uns vor der Bestellung darüber zu Informieren. Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher MwSt. 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe  

 

Allergene: 
 

a  glutenhaltiges Getreide #  
a1 Weizen, a2  Roggen, a3  Dinkel, a4  Hafer, a5  Gerste 
h  Schalenfrüchte #  
h1  Mandeln, h2  Haselnüsse, h3  Walnüsse, h7  Pistazien 
b  Krebstiere #      i                             Sellerie # 
c  Eier # j                                  Senf # 
d  Fisch # k                              Sesam # 
e Nüsse, Erdnüsse # l Schwefeldioxid, Sulfide # 
f  Sojabohnen # m                            Lupine #  
g  Milch, einschließlich Lactose # n                      Weichtiere # 
 
# und daraus hergestellte Produckte/Erzeugnisse  
 
Zusatzstoffe: 
1. Mit Farbstoff                             11.  chininhaltig                                        
2. Mit Konservierungsstoff        12.  koffeinhaltig 
3. Mit Antioxidationsmittel      13.  Kann abführend wirken 
4. Mit Geschmacksverstärker 
5. Geschwefelt                               14.  Zuckerarten & 
6. Geschwärzt                                14. Süßungsmittel  
7. Gewachst                                    15. Mit Alkohol 
8. Mit Phosphat 


